taste the world

WOCHENMENU 20. - 25. April 2026

Montag bis Samstag von 11 Uhr bis 15 Uhr
Woéchentlich wechselnde Mittagsmenus,

serviert mit Tagessalat oder Tagessuppe

AUS DER SCHWEIZ
Lozérner Chégeli Pastetli | Bratktigeli | Champignons | Marktgemse 29.-
Pastetli

AUS DER WELTKUCHE (vegetarisch/ohne Frischkadse vegan)

Rosmarin Focaccia | saisonales Réstgemise | Kréuterfrischkase | Brunnenkresse 26.-
Focaccia

AUS DEM WASSER

Pochierte Dorade Pochierte Dorade | Baby-Spinat | Kréuter-Reis | Estragon-Sauce 29.-

Montag bis Samstag ganztags
Wéchentlich wechselnde Pasta- & Risottogerichte

PASTA

Spargel-Fusilli Fusilli | griiner Spargel | Frithlingszwiebel | Kirschtomaten | Aglio-Olio-Sauce 26.-

RISOTTO

Aquarello-Risotto Risotto | frischer Zitronenabrieb | confierter Lauch | Ricotta | 26.-

gerdstete Sonnenblumenkerne

KLASSIKER Montag bis Samstag ab 11 Uhr

Caesar Salad Frittierte Poulet-Streifen | Parmesan | Eisbergsalat | Brotchips | 26.-
Caesar-Dressing 26,
Vegetarisch: mit gebratenem Halloumi-Kése

Cosmo Salat Bunter Blattsalat | Riebli | Rande | Gurken | Cherrytomaten | Hittenkase | 22.-
Avocado | Edamame

Tatar Schweizer Rind | eingelegte Zwiebeln | Kapern | Cornichons 35.-
Brioche-Toast | Butter
Kleine Portion 24.-

Rauchlachs Geraucherter, norwegischer Lachs | Gurken-Sauerrahm | frischer Meerrettich 24.-
Kleine Portion 19.—-

Suppenbowl Taglich wechselnde, frische Suppe 12.-

Preise in CHF inkl. 8.1°
Rind-

St | Uber Allergene informieren unsere Mitarbeite

nweine- und Pouletfleisch aus Schweizer Herkunft, Dorade




